
80 ricette per confetture, marmellate, composte, gelatine in vaso e frutti canditi  

alla riscoperta delle tradizioni della migliore cucina casalinga italiana, 

fatta di ingredienti genuini, di metodi di cottura e conservazione naturali.
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Tecniche e ricette per confetture, marmellate, 

composte, gelatine e canditi artigianali 

secondo tradizione italiana

L’autrice offrirà al pubblico una dimostrazione pratica
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